ANTIPASTI

Sformatino di baccala con patate, fior di latte e cipolla rossa di tropea (4,7)

Tartare di tonno @)

Tortino di patate con gorgonzola e tartufo (1,3,7)*
Polpettine di bollito con cicoria ripassata (1,3,7)
Bruschetta con stracciatella di burrata e puntarelle (1,4,7)
2 Fiori di zucca fritti ripieni con mozzarella e alici (1,4,7)

Mozzarella di bufala con tartufo e alici 4,7)*

PRIMI PIATTI

Tonnarelli cacio e pepe con carciofi croccanti (1,7)
Paccheri con spigola fresca, pomodorini pachino e olive taggiasche (1,4)
Fettuccine al ragu bianco con salvia, mentuccia e rosmarino (1,3,7,9)
Ravioli di zucca con crema di pecorino romano e guanciale croccante (1,3,7,8)
Timballo di anelletti siciliani (1,7)
SECONDI PIATTI
Melanzane alla parmigiana (1,3,7)
Costata di Scottona “Sakura Yoza”
Tacchino ripieno alle castagne con patate (1,37.8)
Trippa alla romana (9)
Coda alla vaccinara (8,9
Orata al forno in crosta di patate (4)
Saltimbocca alla romana con patate (1,7)

Costolette di Abbacchio fritte (1,3)

CONTORNI
Cicoria di campo ripassata in padella
Puntarelle (4)
Peperoni al tegame con acciughe, capperi e olive taggiasche (4)
Broccoletti ripassati in padella

Carciofo alla romana (1,4)



Tutto il nostro pesce & abbattuto secondo la norma vigente (dec. leg. 13 att. Legge 8 nov 2012 n°189)
*Alcuni alimenti potrebbero essere surgelati secondo la stagionalita

Elenco allergeni in base al REGOLAMENTO EUROPEO 1169/11:

1.Cereali contenenti glutine; 2.Crostacei e prodotti a base di crostacei; 3.Uova e prodotti a base di

uova; 4.Pesce e prodotti a base di pesce; 5.Arachidi e prodotti a base di arachidi;

6.Soia e prodotti a base di soia; 7.Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio); 8.Frutta a

guscio; 9.Sedano e prodotti a base di sedano; 10.Senape e prodotti a base di senape; 11.Semi di sesamo e
prodotti a base di semi di sesamo; 12.Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10
mg/litro; 13.Lupini e prodotti a base di lupini; 14.Molluschi e prodotti a base di molluschi.



